
 

 

 

日本料理 吉 水（きっすい）  

冬の旨みの王様フェア 2019 
冬の食材を盛り込んだ, 匠の技を駆使した会席料理を 

ご用意いたしました。 

 

日本料理  吉水
קּ ︣ ךּ

 
ラ ン チ/11：30～15：00 

(ラストオーダー 14：00) 

デ ィ ナ ー/17：00～21：30 

(ラストオーダー 20：00) 

不定休 
 

《ランチ》 
 

 

 

先付・椀物・お造り・炊き合せ・焼物・揚物・ 

食事・水菓子又は菓子 

 

《ディナー》 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

≪献立一例≫ 

●寒甘鯛の西京焼き 

●ふぐの唐揚げ 

 

 

※表示料金には、消費税・サービス料10％が含まれております。 

  ※仕入状況によりやむをえず内容を変更させていただく場合がございます。 

  ※写真は全てイメージです。 

※ご予約割引は、その他の割引と併用する事は出来ませんのでご了承ください 

 

≪献立一例≫ 

●イセエビの雲丹焼き（舞会席） 

●炙りとら河豚の 

ポン酢ジュレ掛け（華会席） 

●和牛のすき鍋（華会席） 

 

 

Ἒお誕生日、記念日等の方は 

乾杯用カクテルを 

ご用意いたします。 

（3日前迄の御予約限定Ṗ 

 

ɓȥȠ Ж 

ホテルサンルート広島15階 

〒730-0051広島市中区大手町3-3-1 

ご予約・お問い合わせ  

電話082-249-5657 
https://www.hiroshima-kissui.jp/ 

ホットペッパーからも予約可能です 

https://www.hotpepper.jp/ 

 

QRコード 

 

平日３日前迄予約限定 

各コース500円OFF！ 

 

舞会席 6,500円（11品） 

華会席 8,500円（11品） 

 

旬の味覚会席（平日限定） 

3,900円 

 

 

 

 

 

「広島名物めばる煮つけ」や 

「穴子の１本揚げ」が入った会席 

おりづる会席７,500円（12品） 

 

接待におすすめ！ 

料理長 小林弘治 


